
Menue 08.06. – 12.06.2026 

 

Montag / Monday  Dienstag / Tuesday  Mittwoch / Wednesday Donnerstag / Thursday  Freitag / Friday  
 

Kalbshacksteak mit Pilzen 
und Köse überbacken 
Nudeln, Gemüse 
 
Minced veal steak with 
mushrooms and cheese 
Noodles, vegetables 

Cordon bleu (Schwein)  
Pommes frites 
Karotten 
 
Porc escalope filled with ham 
and cheese 
French fries, carrots             

Rindshackbällchen 
Spaghetti 
Tomatensauce 
 
Beef meatballs 
Noodles 
Tomatosauce   

Pouletflügeli 
Bratkartoffeln 
Peperonata 
 
Chicken wings 
Fried potatoes 
Vegetables    

Schweinsrahmragout 
Spätzli 
Blumenkohl 
 
Porc ragout 
Small lumps of dough 
Cauliflower    

Käsekuchen 
Gemischter Salat  
 
 
Cheesecake  
Mixed salad  

Gebackene Jalapenos 
Tomatenrelish 
Salat, Melone 
 
Fried jalapenos 
Tomato relish 
Salad, melon 
    

Veggie Gyros 
Dampfkartoffeln 
Grüne Bohnen 
 
Vegetarian gyros 
Steamed potatoes 
Green beans       

Tortellini 
Gorgonzolasauce 
Tomaten, Rucola  
 
Tortellini 
Gorgonzolasauce 
Tomatoes, rucola   

Pochiertes Fischfilet 
Linsen 
Gemüsebeet 
 
Poached fish fillet 
Lentils 
Vegetables  

 
Mon / Mon Karottencreme / Carrot cream  
Die / Tue Klare Geflügelsuppe / Clear chicken soup       
Mit / Wed Spargelcreme / Asperagus cream    
Don / Thu Backerbsensuppe / Clear soup with dough pearls  
Fre / Fri Tomatencreme / Tomato cream  
 
 
 

 
Poke Bowl  
Garnelen, roter Reis, 
Guacamole, Gurke, Mais  
 
Shrimps, red rice, 
guacamole, cucumber, corn      

 
Green Garden Bowl 
Kopfsalat, Orange, 
Mozzarella, Weizen 
 
Lettuce, orange, 
mozzarella, wheat        

 
Müesli  
Beerenmüesli  
Urgetreide, Honig  
 
Berries porridge, wheat, honey 
 

 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.  

Our employees inform you willingly upon request about ingredients which will elicit hypersensitivity.  

Wir verwenden grundsätzlich Schweizer Fleisch. We use generally Swiss meat.   


